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IL RE PER TUTTE LE ATTIVITA *

Puoi avere una

PIZZERIA
PANINOTECA
PIADINERIA
GASTRONOMIA

e molto altro ancora. )

Chiedici come puoi farlo, con noi TUTTO E POSSIBILE!!!
|deale per chi ha gia la cucina e per chi non puo cucinare, come:
BAR, PASTICCERIE, GELATERIE, PIZZERIE, GASTRONOMIE,
PANIFICI, PUB, HOTEL, CHIOSCHI, FOOD TRUCK AMBULANTI,
STABILIMENTI BALNEARI, CATERING, MENSE e CUCINE PRIVATE.
Libera la tua creativita ed utilizzalo per:

Colazioni, Merende, Pranzi, Aperitivi, Cene e Spuntini.
Piccoli spazi, senza cappa e nessuna manodopera specializzata.




IDEALE PER TUTTI

Cappa di aspirazione con filtro a CARBONI ATTIVI
integrata nel forno. Posizionalo dove vuoi nel tuo locale.

i 550°C di potenza

Potenza ed efficenza senza sorprese in bolletta

»A_ /@\ SAFE TOUCH TECHNOLOGY
B ‘\\\Q
E |

= Tanto CALORE all’interno,
completamente FREDDO all’esterno.

Resistenze corazzate e riforzate di CIELO e di PLATEA a
raggi infrarossi di ultima generazione, di serie su ogni
camera di cottura.

PIASTRA REFRATTARIA

Piano in refrattario per una cottura perfetta.
cuoce come nei forni a legna.

UN CONTRIBUTO ALL'AMBIENTE

’Completamente in acciaio inox alimentare e chirurgico.

Sportello in triplo vetro ed illuminazione interna. controlla
la cottura senza aprire lo sportello.
Puoi ordinarlo con sportello in acciaio inox

REGOLAZIONE CIELO-PLATEA

regolazione indipendente della temperatura di Cielo e di Platea,
puoi rendere le tue cotture eccezionali e personalizzate.

DIMENSIONI RIDOTTE

piu compatti e piu efficienti di sempre

HomeKing PowerKing PowerKing MAX
con 1 camera di cottura con 2 camere di cottura con 3 camere di cottura
L 59 Cm L 59 Cm L 59 Cm
P 48 Cm (41 Cm base) P 48 Cm (41 Cm base) P 48 Cm (41 Cm base)
H 30 Cm H 53 Cm H 76 Cm
1 Camera 41x36xh11 Cm 2 Camere 41x36xh11 Cm 3 Camere 41x36xh11 Cm
Kw max 2,8 Kw max 3,3 Kw max 4,95
Kwh 0,3 Kwh 0,3 per camera Kwh 0,3 per camera

009

de in lta

mpletament:
struito da noi

Tutti i nostri fornitori, sono
aziende ltaliane che lavorano e
producano nel nostro territorio,
possibilmente in Firenze.
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